
Om ni har frågor om ursprung samt allegener, fråga er servis! / if you have question about the food or allergies, ask your waiter

DAGENS LUNCH/DAILY LUNCH Á 160 KR
(MON-FRI 11:30-15:00)

MÅNDAG/MONDAY
KYCKLINGFÄRSBIFFAR

med  tomatrisoni, kikärtor, och parmesan 
with tomato risoni, chickpeas, and parmesan

TISDAG/TUESDAY
POCHERAD TORSK   / POACHED COD

med äggsås, sauterad morot och lök,  gröna ärtor och kokt potatis  
with egg sauce,  sautéed carrot and onion, green peas, and boiled potato

ONSDAG/WEDNESDAY
FALUKORV/”FALUN SAUASGE”

med stuvade makaroner, picklad broccoli, senap och ketchup 
with creamy macaromi, pickled broccoli, mustard, and ketchup

TORSDAG/THURSDAY
FRANSK KALVGRYTA À LA DIJON / FRENCH VEAL STEW À LA DIJON

Serveras med sockerärtor och kokt potatis 
With sugar snaps and boiled potatoes

FREDAG/FRIDAY
FLÄSK SCHNITZEL / PORK SCHNITZEL

med örtsmör, rödvinssås, haricot verts, och råstekt potatis provencale  
with herb butter, haricot verts, and panfried potato provencale 

VECKANS HUSMAN/WEEKLY SWEDISH CLASSIC Á 185 KR
RIMMAD LAX/ CURED SALMON

med fänkåls crudité, krutonger, och dill stuvad potatis 
with fennel crudité, croutons, and creamy dill boiled potatoes

VECKANS VEGETARISKA/WEEKLY VEGETARIAN Á 160 KR
GNOCCHI

med salvia, sojabönor och zucchiniragu, och parmesan
with sage, soy beans, zucchini ragu, and parmesan

BRÖD & SMÖR / BREAD & BUTTER  Á 25 KR

LUNCH


